é)/)y)O/‘l'é 2095

Carpaccio de Beeuf Holstein 22€
Truffe & Copeaux de Parmesan [ Soufflé de Pain / Huile fine & vieux Balsamique

Royale de Dorade 22€
Bisque de Crevettes & la Poudre de Café [ Edamame

Pavé de Biche grillé aux Epices ( supp 4€) 30€
Déclinaison de Céleri au Romarin /Sauce Grand Veneur
Ou

Cabillaud salé & dessalé 26€

Beurre blanc / Huile verte [ Légumes de Saison

Assiette de Fromages Belges & Frangais ( supp 4€) 15€

Sirop d’Aubel & Fruits secs

Autour du Chocolat 1€

Crémeux Vanille de Madagascar / Crumble [ Chantilly au Don Papa [ Mousse au Valrhona

Menu 4 services ( 1 Entrée, Entremets, Plat & Dessert ) :52€
Menu 5 services ( 2 Entrées, Entremets, Plat & Dessert ) . 65€

A la carte

6 Huitres Maison Gillardeau ( ouvertes ou non ) : 30€
Pain Noir / Vinaigrette & la Framboise / Citron

Caviar Osciétre 10 gr / 30 gr : 30€ [ 65€

Blinis / Creme Isigny

Bisque d’Etrilles IL : 16€

Mousse de Café

;{Z Homard (700g) : 28€

",’\ l.j\'; g@onnoise au Safran, salade d'herbes
ME

. Informations pratiques

Réservations au plus tard le26/12 ! ’
A enlever le 31/12 de; :

AW
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etangs.be> 087/ 67.4
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