Saumon fumé 20€
Jeunes Oignons & Persil / Créme Isigny / Pain & Toaster

Terrine de Foie gras ( supp 5€) 25€
Confiture de chanterelles / Pain brioché / Gel de Kumquat

Poitrine de Chapon farci aux Champignons & Chataignes 25€
Sauce Vin Jaune [ Chou vert & Lardons fumés

Purée Bon Beurre @ la Ciboulette & Echalotes
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Pavé de Maigre & Moules 25€

Julienne de Légumes / Jus crémé au Curry vert

Assiette de Fromages Belges & Francais ( supp 4€) 15€
Sirop d'Aubel & Fruits secs
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Blche deNoél des Etangs 11€

Menu 3 services (1 Entrée, Plat & Dessert ) : 49€
Menu 4 services ( 2 Entrées, Plat & Dessert ) : 65€

A la carte

6 Huitres Maison Gillardeau ( ouvertes ou non ) : 30€
Pain Noir / Vinaigrette & la Framboise / Citron

Caviar Osciétre 10 gr / 30 gr : 30€ / 65€

Royal Belgium

Bisque d’Etrilles 1L : 16€

Mousse de Café

% Homard (700g) : 28€

Mayonnaise au Safran, salade d’herbes

Informations pratiques

Réservations au plus tard le 19/12
A enlever le 24/12 de 10h30 ¢ 13h
o
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